Brosira raksturots alus kimiskais sastavs un  Tpasibas. ol
noradTjumi iesala un alus gatavosanai majas apstak|os

“MAJAS ALUS"

Par izdevumu atbid P Zarnd Tukuma rajona ndivicudlais uznémums “DiEta  Nodota
saliksanar 10 12 91 Parakstita iespieSanai 23. 12. 91 Licence Nr 2-0512. Formatsd5«61/16 116
uzsk tespiedl. Meliens 15 00C eks Ligumcena lespiesta Talsu lpogrdfida 229550 Talsos.
Jaunajd weld 17 Pas. Nr 5673

PAVILS ZARINS

MAJAS ALUS

Tukums, "Diéta”, 1991



6l

£101NY

€L 3 od ceisyen ru od fes ewning {0B6ZZ
et nzpn) lidewsojupided 1nBa; seuesajan 1BA SEQLIPIEYNSAU JWNPIGSl I NUESOZE]
SAE SElBW BALIBIIEAY UN NELEAYN SN sed ipjopsia ioine 184d walny ‘sniellse’
‘sefgputes bews ([e1ei2)ed sme un wnlousiaes
weisic iegyesas sefoplaA 'ginesl eplexs 210w [3es nje leA NS er g
IBIAP SN108E BT SeH0J jWeUes 1SYLIP SNUOYS BPYIS un
gaj@pnd “(nsiw nsoisboy ¥%g sed jeses au [9jeid seuesgpunds swid wne wesnbniou
iBrupd: spdejed seamp nuesazpnes Jed wnfipglou anop $321idal 0igAsie] Buns
TUIBWOUBW UE 1210100y JeABU Nualpalds er ‘euojeq epjus eibajsou 1azpnes 1sxyiipau
nie jepel wuojps nwniipef sswiepu nBews led 1snjy per un uine §'g owalnejaid
Zpalusied lieyzpnep sey ‘sualpatds salll1si1le Jea sulisal elfieisou 1o1sBna wnpy 7
selifisua ewnijs zpnep sesed
nipeasidas wepey el ‘oyesel ‘esiewel penBs) esiw g3 SEUESIIBA ‘mnejsidau o1
e nfgiena 1gonedde un welew eniey ued 13 'senoindzn A B1 10JEA nsiy |
iwintipefau jwefedsar 10loaried nie selew ey ‘oqniasede! ziasan — 10zZpleg uf)
‘njgpau
nuatA zewsia 120mzy un 1Bg[sou UM sel ‘saulseal seuesbnioad 1ippd naaspaid sesiw
serazpnesal iBieas 9a——p Je pel (sipizp ninjy sel ie)) Biupd 12zpnelou e swidsia
‘nuesazpnel
nfde)edalp 1018A8] n1azpelea 91 e spwo) “(eimesadwai seqels) 11pnbou un 1lazpnel
nbne: sszew 10184} njeo seuesbnisiA ojeSIENUSIA 1AIIEIBL 101UBLZ] ‘seuesbrnusyede
QL s9uAB1IE ieA swnielne! sgIRJIUSD SNQAU BUESOYEW SN UN NS3JA  Zpnep
sa1s|iepaid ny (leuesauias ntgr "wald) wewnyesed welaz(9lusiA WEIHIBI0OU Wepey l1aq
'2ueb nigpay nzep weGusied wexswadeyed jea {yesen un | g WeusliA) sownzpnep
SO¥Ejen RUBSIPNEG wallgllusp Bl ieuegsboajused sinsu sBizpefen sne e —
nuesbnivad un ousaeb zrn eqioejlle swefadsal sjuener esiwosdwoy
‘thnba sesiw un njess) warzelw Jed jofeuna 1op e1sy91 elasyaiudar sey wawnyL19]
ou seinelie mazpeleaau ‘nuesostedualn seueb seuesoaeleb snie Jed lolewog]
‘'SOsauaw SoAlp solexewdinl [ga 01 1ipneq
un soseugw  (seuesipnbou |alinadsel) seueseaeiBzn soap sofewnd souesoqe|zn
sa1eleny snie Ljeued [nej sey ‘nuesBnissede zn seialusuoel ‘snig NG i9WUSIA
tdeyssnpa; seiew fg) ‘salwe@A Br RqLIMIZ1 n slR1IpEJ SSIBIEAN SNiE sBiieag
‘eloyoje %g'g Jed yesiea unmiesau un ‘siipinBou i) wexsnaed
'sizpruou Brugd iy snje el ‘pe; sexeBijaagelsia wewsiueBio Jj SBY UN 'SENBS SEURS|PREq
3¢ ‘esiel gwein(z 1oloyew A=U s[RlUy saleljeAYy snje sieuaaed ey ‘1awnebal
nmgzpelea nu a| ‘mjpw seuesoaeied sne isnanBde 1A ey 1ewop Jes sBisieB J se)
gy 'eyes IBnep nie olrtep nuny sed sia wafgiodals nuey Jea sesnes un sounBned
$aUlIBNUR SENBAN]L SBAEBS IBY1 SBUIPIS SEY ‘S|l IBA 'WSNSISJ0) 420 IA®S BIEYSZN un
sajllale) eiRWZIWSZ 123 SeY 'an e iede| ‘syaldSE{EA BPI@A BAES Jj RUBSIIED SNy
BUINDS SOIBLIIBAY ZN — 180 JEA g[ 'BlaD
eaesiexusia 1nBa; Jensu ne selew ea 'swnfeinel saisipes walfelise; waizpneq

swnbBiaaoN "2
‘S 046
1961 BeuwsAusnguoey gap Dizdie usziepy pun seneig aifojouyday ezuny pA
‘ddi 851 'gg6l puzbleay ebiy
‘apensied un eueseqeiBzn nwnlozes SEQIOSUWIESANET CSULBWERS A SULRZ 4

einielall elojuewzj ‘g

SNV SYIYw



MAJAS ALUS MAJAS ALUS
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MAJAS ALUS

kaklu tur nedaudz ieslipi (vdka attéls). Ja alus pécrigdanas posma bijis pudelés,
pudeli pirms atvérsanas obligati jaietin dviell vai salvet& t& nodrosinoties pret
iespéjamo eksploziju.

5. Dazi skaitli

1 litram alus ar ekstrakta saturu misd ap 12% wvajaga 120 g iesala ekstrakia,
kas iegustams no 165—170 g iesala, kam savukart jaizmanto 220—235 g miezu ar
15% mitrumu. No 100 kg miezu ar 15% mitrumu iegist 70—75 kg iesala ar mitrumu
35—5%. apmeram 0.4 kg peldmiezu, 0.3 kg iesala asnu, 4 kg drabinu, 15—20 kg
pusskidru rauga nogulu.

Ja misas filtracijas kubla:

drabinu slana 50 kg lesalam vajadziga ‘ uz 1 m? !
augstums (cm) pamatnes platiba (m?) izvietojas iesala malums |
30 0.33 ap 150 kg ;
36 0.28 ap 175 kg
40 0.25 ap 200 kg

Saharometrs rada misas ekstrakta saturu masas % (g/100 g misasi La uzzinatu,
cik ekstrakta ir kada misas tilpuma vieniba, jazina misas biTvums un ar te jareizina
masas %.

Zinot misas blTvumu, taldk dotaja tabuld var nolasit ekstrakta saturu g/100 g
vai g/100 ml. tapéc praksé misas novértésanal par saharometriem noderTgaki ir
areometri-densimetri. Cen3oties p&c precizitates, tie vajadzigi vairaki. — Ja vélamies
ar areometru sekot ne tikal misas blTvumam, bet ari alus blivuma mainam rGgsanas
laika, jaizmanto areometri blivuma joslai no 1.019 lidz 1.083.

Ja blivums ar areometru noteikts alum, tabuld nolasamais ekstrakta daudzums
neatbilst Tstenibai (patiesiba tas ir augstaks, Jo blivumu samazina alkohola klatbdtne).
Savukart tiesi alb ar alkoholometru nevar noteikt alkohola saturu (ekstrakta kiatbGine
nolasijumi pazeminati).
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pasakuma) baudits, neizraisa novirzes uzvediba, bezmiegu, galvas sapes, éstgribas
trakumu un citas izmainas, ko ikdiena sauc par “sliktu dusu”. Relativi lielie skidruma
daudzumi, ko patérétajs sapem ar alu, organismu zindma méra nogurdina, padara to
mierigaku. Tapéc stipro alkoholisko dzérienu lietosanas ierobezosanal svétkos un
ikdiena daudz iedarbigaks lidzeklis neka dazadi aizliegumi un kaunindjumi ir to
aizvietosana ar kvalitativu alu.

Jaatceras, ka pat vistirakajs alkoholiskaja riigsana Iidztekus etilalkoholam rodas
mazak biTvi un blivaki alkoholi un citi blakusprodukti. Par etilalkoholu jasaka, ka
organismam nelabveéligas sekas izpauZas proporcionali uznemtajam daudzumam un
loti atkarigas no blakus apstakliem (piem.. no organisma fiziologiska stavok|a, no
ta. vai lidztekus uznem ari baribas vielas u. ¢.), bet, iznemot COs, visi citi alkoholiskas
rigsanas blakus produkti jebkuri daudzum3d un visos apstaklos jaatzist par
organismam kaitTgiem.

Ja alkohola saturs parsniedz 3.5%. alus kvalitate no dietiskd viedokla pasliktinas
vismaz divos virzienos. Pirmkart, Iidztekus alkohola daudzumam palielinds veselibai
kaitigo alkoholiskas rdgsanas blakus produktu saturs un otrkart, pieaug neparraudzétu
ekstraktvielu daudzums. Jalegaume, ka ekstraktvielas, kas atrodamas alg ar alkohola
saturu virs 35%. ir griti sagremojamas, iestr@gst nierés, tapéc zod kvalitativam
alum raksturiga tieksme Atri atstat organismu.

No ieprieks teiktd izriet, ka. lai ali samazinatu vesellbai kaitigo alkoholiskas
ragsanas blakus produktu daudzumu un alus cienTtajiem saglabatu spgju to baudit
vairak neka dazas glazes, ekstraktvielu daudzums misd jasamazina zem 12,5% un
lidz ar to alkohola saturs zem 35%.

Savukart jalevéro. ka samazinot ekstraktvielv daudzumu misd zem 10%. strauiji
samazinds COz sp&ja saistities all, putas veidojas Gauganas, alus garsa klist
pliekana. Apini dod alum rigtenu garsu un veicina izturibu uzglabasana. Kvalitativam
alum rdgtums izjatams tikai malkosanas laikd, jo rdgtvielas neaizturas auksléjas.

Viena no alus pamatiezim@m ir krasa. Istie alus clenitaji atzist tikai gaisd tipa
alus skirnes. Tam, salidzinot ar tumsajiem aliem, raksturigs zems. griti sagremojama
neparraudz&tad ekstrakta un citu pavadvielu saturs, lidz ar to — ir iespéja alu
baudit ar minimalam nevélamam sekam.

2, lesala iegusana

No alus tehnologijas viedokla iesals ir - miezus diedz&jot iegita izejviela. Spirta
razosanai un dazam maizes skirném vajadzigo iesalu gatavo ari no citiem
graudaugiem. Miezu izmanto$anai alus iesala raZosana pamata ir to kimiskais sastavs,
kas salidzinot ar parejiem graudaugiem ir noderigaks kvalitativa alus raZosanal un
lauj iegt produktu ar niecigu nevélamo sastavdalu klatbatni,

lesala razosanai jaizmantc miezus ar digtsp&ju virs 95%. jo nedigstosie graudi
pele, mazina ekstrakta iznakumu. Piemérotakie ir noliekto divkansu miezu skirnu
graudi, kam raksturiga vienmériba lieluma un digsanas gaitas zina. No 100 kg miezu
ripnicas iegist ap 75 kg sausa, no diglsaknitem attirTta, ilgstosi glabajama iesala.
Majas apstaklos 3is iznakums blUs nedaudz zemaks.

Majsaimnieciba alu parasti gatavo wvasar3, bet lesalu vislietderigak ir razot
izmantojot dabigo aukstumu, gada vésajos mé&nesos, telpa ar 10—15°C temperatiru.
lesala razosana ir tris galvenie posmi: mércésana, diedzésana, kaltésana.
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MAJAS ALUS

Rupnicas pietiekami ilgi noguldito alu filtré un p&c tam pilda pudelés, karbas,
sifonos vai mucas.

Majas alus ipatniba ir td, ka produktu bauda no tvertnes, kura tas bijis
pacriigsanas posma. Klasiska pécrigsanas jeb noguldisanas tverine ir ozolkoka
muca. Japasvitro, ka kvalitativa alus iegUSanai mucas ieks&jd virsma janoklaj ar
aldaru pika slani. Neizpikotas mucas alus negldbjami ieskabst. Mucas sienu un galu
biezumam jablt vismaz 30 mm. Mucipas, ko var iegadaties suveniru veikalos, alum
nav derigas. jo tas ir neblivas, nesaglaba CQOp. Atrast labu mucinieku — arodmeistaru
un iegit kvalitativu alus mucu patreiz nav reall iespgjams. Vienigais iznémums Ir
pirms daZiem gadiem no Cehoslovakijas un Vacijas ievestas mucinas, kas nelield
skaita palikusas Latvija. Ka pé&crigsanai, td alus izliesanai traukos, no kuriem to
baudis, visnoderigakais ir Tallinas masinblves rdpnicas razotais konteiners (attéls).

Dekorativaks, viesibu galdam piemerotaks ir Sumu masinbGves rdpnicas 5I tilpuma
sifons. Jacer, ka nakoiné ari viet&jas ripnicas apgilis arvalstis izplatTto plastmasas
mucinu (vaka attdls) razosanu, Ja pé&crigsanai sagatavoti vairaki desmiti litru alus,
patreizéjos apstaklos piemerotaka tvertne ir plena kanna. Tai apak3dald {apm 3
cm virs dibena) vajadzigs krans. Ja vien iespgjams, vaka jailemonté manometrs.
Nelielu alus daudzumu pécrigsanai un noguldisanal var izmantot ar? parastos sifonus,
ko lieto sulu, kokteilu un bezalkoholisko dzérienu uzgazesanai. Sifonos salej jaunalu,

kas sajaukts ar iepriek§ minéto rigstosas misas daudzumu, tad sifonu noslédz un’

vismaz 1 nedélu tur ledusskapl 2—6°C temperatira.

iespejams dzidre jaunalu, kam pieliets aprékindtals rugstoSas misas daudzums,
pildTt tiesi pudelés, ArT tas tdlit noslédz un novieto ledusskapT. Kategoriski jabridina,
ka, lai nepielautu pudelém eksplodgt, pudelgs iepilditam jaunalum ragstosas misas
pledeva jagatavo ipasi uzmanigi un labak ar minimalo ekstrakta daudzumu (0.4 |
uz 10 | jaunalus). Ja alu neglab3s ilgdkam patérinam, bet tuvakajas dienas izlietos
viesibu val svétku reizé, var tvertni, sifonus vai pudeles alus pécrigsanai novietot
arl telpa ar augstdku par 6°C temperatiru, bet janem véra, ka temperatiral
parsniedzot 10°C, alus var ieskabt.

3.4. Alus no iesala ekstrakta koncentrata

Arvalstis Ir nelielas alus daritavas, kas iegist kvalitativu alu no sirupveids
koncentréta lesala ekstrakta. Tehnologiskais process tur vienkarsots, jo atkrTt iesala
razo3ana, lesala malsana, iejavas gatavosana un parcukurosana. ArT Latvija var
iegadaties §adu iesala ekstraktu un, to atSkaidot ar Odeni, ieglGt misu. Talaka
tehnologiska procesa gaita analoga lieprieks aprakstitajai. Aprékinu, vai laika
ekonomija, kas raksturiga sim alus gatavosanas veidam, kompensé izdevumus,
atstasim lasTtaja zina.

4, Alus patéréSana

Patérinam piemérotaka alus temperatura ir 7—12°C. Nevajadzétu alu izliet kroze
un no tas glazés vai kausos (cies putas). Majas alu no tvertnes, kurd tas bijis
pecrdgsanas laika, jalej tiesi glazé vai, labak, mala kausa (lal acis nekristu, ka alus
ir viegli nedzidrs), Glazi vai kausu attieciba pret kranu, sifona novadu vai pudeles
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Majas apstak|los graudus diedzé atdarinot visvecako tehnolodiju — diedzésany
kionos.

lzmércétos graudus 6-—8 diennaktis tura 14—20°C temperatira 20—40 cm bieza
slant. :

Ja miezu iIr vairak neka dazi desmitl kilogramu. vélams izmantot pagrabu ar
betona gridu. Mazaku daudzumu var diedzét uz polietiiéna pleves, kas izklata telpa
ar minéto temperatdru.

Svarigi, lai telpas gaisa relativais mitrums nebitu zem 80%. jo sausi gaisa graudi
iezust, parstaj digt.

Diedzgsanas laika graudus vismaz reizi diennakti jauzjauc, jo citadi slana pamatne
tie saaugs velénd, bet virspusé zUs un nedigs.

No digsanas areéjam pazimem vispirms pie grauda pamatnes saskatama diglsaknisu
uzmava (koleoptile), kas paradas ka balts, kniepadatas galvinas lieluma veidojums.
lkdiena par $o stadiju saka: graudi ieknitusl, bet tehnologija: graudl aco Talaka
gaita sak attistities diglsaknites. Parasti tas sakuma redzamas 3 velak 4—5,
Lidztekus diglsaknitém zem grauda apvalkiem aug garuma ari digliapa. Diedzésanas
nosleguma diglsaknites ir apm. 15 reizes garakas par graudu, bet digilapa nav
iznakusi no apvalkiem. Diglsaknit@m jabOt suligam, neievitisam. Labam zaliesalam
tas ir spiraliskl sagrieztas. '

Kvalitativa zaliesala bdtiskaka iezime ir pareizs uzslégums. Ar 8o jedzienu apzimé
izmainas grauda struklird: grauda vidiena (endosperma) no gumijai lTdziga elastiga
stavokla, kas raksturigs izmércetiem graudiem, klist miltaina. Parkniebtu zaliesala
graudu starp Tkska un raditaja pirkstu galiem pavilajot, rodas miklam kritam lfdzTga
masa, kas nesavelas lodveida. Kepiga endosperma liecina, ka diedzésana gajusi parak
talu (digllapa tad parasti iznakusi no grauda apvalka) vai ritéjusi trokstot gaisa
skabeklim. Ja endospermai ir gumijai vai izmirkusam putraimam Iidziga konsistence,
grauds vai nu vispar nav didzis vai diedz&ts nepietiekami ilgi.

2.3. Zaliesala kalté3ana

Zaliesalu nevar uzglabat, no ta iegltam alum ir nepatikama “J&la" garsa un
tieksme dazu diennaksu laika ieskabt.

Zaliesalu kaltgjot 24 stundas graudu mitrums jasamazina no apm. 42% ITdz
35—5%. Japanak. lai veidotos alum nepieciesamas aroma un krasvielas.

Sakuma kaltésanai izmantotd gaisa temperatlrai nevajadz&tu bt augstakai par
35°C. Kad graudi kjuvusi jatami sausaki (diglsaknites novitusas), temperatdru
paaugstina iTdz 50—60°C un noslégumi dazas stundas pielauj tai but 80—85°C
robezas.

Ja kaltésanas adenta (gaisa) temperatiru kapina parak strauji, dalai graudu
struktira k|ast stiklaina.

Ja gatavo tikai dazus kilogramus iesala, to kalté apm. 5 cm slani sabértu uz
sleta, virs malkas plits, laika, kad piits krasns kurds. Lielakiem iesala daudzumiem
var izmantot méjas saunu vai Tpasi konstrugtu skapjveida kalti, ko silda no elektriska
kalorifera pievadits gaiss.

Peéc kaltésanas no iesala graudiem janoberz diglsaknites, jo tas ir higroskopiskas,
uzglabasana klGst mitras, veicina iesala peleésanu un alum piedod nepatikamu asi
rdgtu garsu.

Ripnicas galvenais kritérijs lesala vertésana ir ekstrakta saturs, kas attiecinot
uz sausni, kvalitativam iesalam var parsniegt 80%.
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gados rupnicas plasi izmantoja iekspusé ar 3ellaku klatus koka (ozola) kublus, Majas
apstaklos Jaorienteéjas uz metala traukiem. jo koka tvertnés, ari tad, ja tas lakotas
ar skabju izturigu laku, jaunalu neizdodas pasargat no ieskabsanas.

Lidz 20 1 tilpumam alu var raudzét emaljetos katlos. bet lielskiem daudzumiem
jdlieto piena kannas vai Tpasi gatavotas skarda (nerGséjosa térauda. aluminija)
tvertnes. Tvertnes novieto pagraba vai citd telpa, kur temperatdra ir zem 10°C.
Nelielus (dazu 10 | tilpuma) misas daudzumus lietderigi raudzét, traukus turot
ledusskapjos. :

RUpnicas galvends rugsanas pamatuzdevums ir uzkrat al tadu alkohola daudzumu,
kas tuvs gatavam alum standartos noraditam.

Péc klasiskas shemas galvena rligsana rit tik diennaktis, cik ekstrakta procentu
blja misa pirms ieraudzésanas. Razosanu intensificéjot, tagad galvenas rigsanas
ilgums saisinats (atkarTgi no alus skirnes parasti 6—8 diennaktis).

Nosiequma jaunall veél saglabjusas samérd daudz viegli parraudzéjamas
ekstraktvielas,

Ari majas alu var raudz&t pec rGpnicu shémas, bet lai biitu drosiba, ka gatavais
alus putos, ir lietderigi ligak (apm. 4—5 diennaktis) pielaut misd temperatGrai palikt
augstgkaja limeni (ap 9°C) un ta panakt. ka parrugst visas viegli parraudzéjamas
ekstraktvielas. Sadl rikojoties vélak, pécrigsanas laika, jaunalum papildus piedod
putu veido$anai vajadzigo ekstraktvielu daudzumu

Rugsanas sakuma posma uz misas parddas putu piivurs, velak putas sak celties
augsup, tad kllst Cauganas, sabrik un virs parrigusas misas, ko tagad jasauc par
jaunalu, paliek k& pléves veida “"salinas”

Ari majas apstaklos rigsanas gaitai vajadzétu sekor ar saharometru un par
nobeigumu uzskatit stavokli kur misas blivums vairs nemainas. Ja saharometra nav.
javadas no pieredzes, kas galvenokart balstas uz aréjo pazimju vérojumiem (jaunalus
dzidruma pakape, putu sabrukuma alna).

Ja rigsanas laika izdevies temperatlru misa noturét zem 10°C, var piepemt, ka
jaunalus bls piemérots kvalitativa, ilgi uzglabajama alus iegisanai. Sada gadijuma
var atlaut jaunalum rlgsanas tvertng palikt tik ilgi, kamér praktiski visas rauga
80nas nogulsn&jas un jaunalus, ieliets glazé, izskatas dzidrs.

Galvenas rugsanas nosléguma pirms alu nosifon& vai notecina tvertné. ko izmantos
pecrigsanai, ar putu karoti nosme| putu paliekas, Tpasi censoties savakt tumsi
lekrasotds svekainas putu dalinas. kas bagatigi satur mazveértigas apinu ragtvielas
un paliekot jaunald pasliktina alus garsu. -

ROpnicas raudzésanas tvertné nogllusos raugu saviac, skalo, dalgji izmanto
atkartotas raudzésanas vajadzibam. Parpalikumu un rUgsana novajinate raugu novirza
parstraddei vai lopbaribai. Majas apstdklos iegito alus raugu jauzskata par izcili
vértigu fiziclogiski aktivu vielu sist&mu un jaizlieto ka digtisku B grupas vitaminiem
bagatu produktu. Alus raugu apm. 10 diennaktis ilgi var uzglabat ledusskapi, parlietu
ar adeni.

3.3. Pecrigsana

RopnTcas sis alus raudzéanas beigu posms rit 0—2°C temperatira tvertnes, kas
nosiégtas ar Tpasu varstu un atkarTba no alus skirnes, var ilgt pat vairakus ménesus.
Tapéc ka sinonTmu terminam “pécriogsana” lieto “noguldisana” un telpu, kura alus
Sal laika atrodas, sauc par nogulditavu. Saja laikd ald uzkrajas vismaz 0.3% (masas)
COo, tas ieglst visas gatava alus Tpasibas, iznemot dzidrumu (to panak alu filtréjot).
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nepieciesamiem olbaltumvielt nodrdi$anas produktiem, iejavu japaklauj iesala
proteolitisko fermentu iedarbibai. kas visintensivak rit pie apm. 50°C.

Lielakais ekstrakta daudzums jaieglst cietes noardisanas produktu, galvenokart
maltozes un dekstrinu veidd. Maltozes veidoSanai piemérotaka temperatra ir
64—65°C, bet dekstrinl uzkrajas 72—75°C temperatira.

Olbaltumvielu noardisanai vajadzigo temperatGru rdpnicas ‘parasti iereguld jau
pasa iejavas gatavosanas sakuma, ar izmantota Odens temperatiruy, bet cietes
parcukurosanai un dekstrinu veidoSanal vajadzigas temperatiras sasniedz apm. 1/3
daju iejavas uzvarot un péc tam atsiknéjot pie pamatiejavas. So t. s. dekokcijas
veidu majas apstaklos atdarinat Ir sareiditi un tas arT nav vajadzigs. Te
noderigakais ir t. s. infuzijas cels. — lejavu nevara, bet paképeniski paaugstina
tas temperatlru |1dz 78°C un tad sagatavojas misas atfiltrésanai no drabinam.
lejausanu vislietderigak veikt 45—50°C temperatiira un pie §is temperatdras iejavu
izturét vienu stundu (olbaltumvielu noardisanas pauze). P&c tam iejavas temperatiru
paaugstina lidz 64—65°C. iztura maliozes veidosanas pauzi {30—40 mindtes), tad
iejavu uzkarsé Iidz 70°C un ik pec 5 minatém seko cietes parcukurosanas gaitai.
Ar stikla spiekiti uz balta porcelana skivisa uziiek pilienu iejava, lau] atdzist un
tad plepilina: pilienu 0,02 n joda skiduma. Ja sadu joda skTdumu neizdodas sagadat,
aptieka dabUjamo joda tinktGru ar Gdeni (vélams destilgto) atskaida lidz dzeltenigai
nokrasai. Parcukurosanas sdkuma posma joda piliens lekrasojas pelécigi violets,
velak sarkanigs un beidzot krasu nemaina (ta paliek dzelteniga). Sadu stavokli sauc
par normalu joda reakciju. T4 norada, ka iejava vairs nav ciete, bet nenozimé. ka
visa clete parversta maltoze.

Cietes noardisanas gaita vispirms rodas dekstrini un nosléguma no tiem maltoze.
Sakotngji veidojas dekstrini. kas pé&c savam ipasibam tuvi cietei un iekraso joda
skTdumu. Sos dekstrinus alus raugs nespé| parraudzér. Nordisands norisém
turpinoties. tie pérveidojas griti parraudzéjamos dekstrinos (ar mazaku molekuias
masu) un nosléguma — maltozé. Lidztekus maltozei arj tad, ja joda reakcija ir
normala, iejava vienmer paliek t. s. ahrodekstrini, kas joda skidumu neiekraso un
parragst tikai dalgji.

Ir arkartigi svarigi nogaidit, lai ciete nodrdas pilnigi. Ja iejava paliks ciete, ralaka
darbiba — misas atfiltresana no drabinam ieilgs vai pat partrauksies. un alys bis
dulkains. Kad joda reakcija normala (augstvertigiem iesaliem pac 10 minGteém pie
70°C, pietiekami kvalitativiem p&c 20 mindteém) iejava temperatiru turpina paaugstinat
lidz 72°C. Pie sTs temperatiras iejavu tur 15 mindtes, tad iejavu uzkarsé |lidz 75°C,
notur 15 mindtes, péc tam temperatiru paaugstina Iidz 78°C un parsikne val parlej
filtracijas " kubla.

lejavas temperatlra nedrikst bt augstaka par 78°C (lai vél saglabatocs dalgji
aktivi fermentl un, ja rupjakos iesala putraiminos vél palikusi ciete, lai no tas
neveidotos klTsteris). .

Ja alu gatavo no daziem kilogramiem iesala, filtracijas kubiu var izveidot no
aluminija katla, tam pierTkojot misas novadkranu (katia dibena).

Razosanas apvienibas “Aldaris” firmas zimé piebaldzéns requlé koka filtracijas
kubla tapu, kas misas noplides atvéruma aizvieto kranu. Majas apstakios arl Sobrid
filtracijas kublu var gatavot no koka.

2—3 cm augstuma virs kubla dibena ieliek alvota stieplu pinuma sietu ar iespé&jami
sTkam acim vai stieples (kapara, aluminija) gradzenam piestiprindtuy marli (divas
kartas). Uz 1,25m2 kubla pamatnes jabdt vienam novadkranam. Majas apstdklos kubli
reti bis lielaki un vairak neka vienu kranu nevajadzes.

Par sava veida standartkublu var uzskatit tadu, kam diametrs pamatné ir 90
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